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УРОК ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

Урок виробничого навчання - це форма орган�зац�ї навчального
процесу, яка забезпечує формування профес�йних знань, навичок �

вм�нь в учн�в на основ� практичної роботи.
Урок виробничого навчання є важливим етапом профес�йної

п�дготовки учн�в. В�н дозволяє учням закр�пити теоретичн� знання �
навички, отриман� на теоретичних дисципл�нах, � набути практичних

навичок, необх�дних для виконання профес�йних завдань.

В�д теор�ї до практики - один крок 2



Урок виробничого навчання - це шлях до усп�ху! 3

СТРУКТУРА УРОКУ В/Н
ЕТАПИ УРОКУ ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

ВСТУПНИЙ ІНСТРУКТАЖ 

ПОТОЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

ЗАКЛЮЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

ДО 45 ХВИЛИН 

ДО 5 ГОДИН

ПРИБЛИЗНО 30 ХВИЛИН

сукупн�сть метод�в � прийом�в виробничого навчання, як� використовуються
на початку занять з метою п�дготовки учн�в до активного, безпомилкового �
св�домого виконання практичних завдань.

сукупн�сть метод�в виробничого навчання, при використанн� яких
�нструктивна д�яльн�сть майстра ор�єнтована на диференц�йний та
�ндив�дуальний п�дх�д до учн�в п�д час закр�плення ними нової навчальної
�нформац�ї шляхом її застосування у самост�йн�й практичн�й д�яльност�.

П�дсумок уроку.
Оц�нка роботи учн�в.



АЛГОРИТМ ПРОВЕДЕННЯ
ВСТУПНОГО ІНСТРУКТАЖУ

в�дпов�д� на запитання учн�в))) 4

ПОВІДОМЛЕННЯ ТЕМИ І
МЕТИ УРОКУ;  ЦІЛЬОВА

УСТАНОВКА УЧНІВ; 

ВИВЧЕННЯ ІНСТРУКЦІЙНО-
ТЕХНІЧНОЇ (ТЕХНОЛОГІЧНОЇ)
ДОКУМЕНТАЦІЇ

 ІНФОРМАЦІЯ ЩОДО ТИПОВИХ
ПОМИЛОК ТА СПОСОБИ ЇХ
ПОПЕРЕДЖЕННЯ

ПОЯСНЕННЯ ХАРАКТЕРУ І
ПРИЗНАЧЕННЯ ЗАПЛАНОВАНОЇ НА

УРОЦІ РОБОТИ

перев�рка знань, ум�нь � навичок
за матер�алами урок�в,

взаємопов’язаних з метою уроку �
необх�дних для його проведення

пояснення та показ способ�в
рац�ональної орган�зац�ї
робочих м�сць учн�в при
виконанн� завдань;

опитування учн�в та пробне
виконання ними нових
прийом�в роботи з метою
перев�рки засвоєння матер�алу
вступного �нструктажу

ознайомлення учн�в з матер�алами, �нструментами �
приладами, як� вперше будуть застосовуватися на
уроц�, та з правилами техн�ки безпеки при робот� з

ними

пояснення нової теоретичної
навчальної �нформац�ї

демонстрац�я нових операц�й �
прийом�в трудової д�яльност�



Урок виробничого навчання - це м�сток в майбутнє! 5
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ОСНОВНА МЕТА

видачу завдань для
самост�йної роботи
учн�в

пов�домлення про
критер�ї оц�нювання
практичної
д�яльност� учн�в

пояснення
посл�довност�
виконання завдань

�ндив�дуальний
поточний �нструктаж
шляхом проведення
ц�льових обход�в
робочих м�сць учн�в

розпод�л учн�в по
робочих м�сцях

формування,
закр�плення та
удосконалення ум�нь
� навичок трудової
д�яльност�.

ПОТОЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ
ПЕРЕДБАЧАЄ



В�д думки до д�ї - один крок! 6
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анал�з ум�ння учн�в
застосовувати нову
навчальну
�нформац�ю, що
вивчалась на уроц�;

анал�з дотримання
правил безпеки
прац�, орган�зац�ї
робочих м�сць учн�в

– анал�з причин
помилок учн�в та
застосування засоб�в
їх усунення

розглядання
випадк�в
нерац�онального
використання
урочного часу

пов�домлення та
обґрунтування
оц�нок, отриманих
учнями на уроц�

видача домашнього
завдання з
�нструкц�єю про
способи його
виконання

ЗАКЛЮЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ
ПЕРЕДБАЧАЄ



МЕТА УРОКУ

Практика - найкращий вчитель! 7

 НАВЧАЛЬНА МЕТА – ЦЕ КІНЦЕВИЙ РЕЗУЛЬТАТ , ДО ЯКОГО НЕОБХІДНО ДОСЯГТИ НА ДАНОМУ
УРОЦІ.
Тема: Страви з молока, яєць та молочних продукт�в
Мета:
Профес�йн� компетентност�:
П�сля уроку учень / учениця ум�є:
дотримуватись рецептури та посл�довност� виконання
технолог�чних операц�й приготування страв з яєць,
молока та молочних продукт�в;
готувати яйця, яєчн� продукти, молоко та молочн�
продукти до теплової обробки;
готувати та оформлювати страви з яєць, молока та
молочних продукт�в, дотримуючись сучасних
технолог�й приготування та оформлення страв;
м�н�м�зувати к�льк�сть в�дход�в при приготуванн� страв
з яєць, молока та молочних продукт�в;
порц�онувати та в�дпускати страви з яєць, молока та
молочних продукт�в;





МЕТА УРОКУ

Практика - найкращий вчитель! 8

Тема: Страви з молока, яєць та молочних
продукт�в
Мета:
Ключов� компетентност�:
П�сля уроку учень / учениця:
ум�є працювати в команд�, брати на себе
в�дпов�дальн�сть у приготуванн� страв,
використовує навички критичного мислення.
усв�домлення значення свого вибору профес�ї для
майбуття.
Виховна мета: виховувати почуття
в�дпов�дальност� за як�сне � вчасне виготовлення
вироб�в при дотриманн� трудової � технолог�чної
дисципл�ни, творчий �нтерес до обраної профес�ї,
охайн�сть та естетичний смак
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МЕТОДИ І ПРИЙОМИ УРОКУ
ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

ВСТУПНИЙ ІНСТРУКТАЖ ПОТОЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

ІННОВАЦІНІЙ МЕТОДИ
ЗАКЛЮЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

розпов�дь, показ,
демонстрац�я, фронтальне

опитування, практична робота

практичн� покази,
консультац�ї, анкетування

метод проєкт�в, �гров� ,
�нтерактивн� технолог�ї,
метод кейс�в, робота в

командах 

опитування, анал�з
роб�т, оц�нювання,
консультац�ї



УРОК - ЦЕ ТВОРЧІСТЬ, А НЕ
РУТИНА (В.СУХОМЛИНСЬКИЙ)

ХТО НЕ ВЧИТЬСЯ, ТОЙ
СТАРІЄ (Б.ФРАНКЛІН)

Будьте творчими та �нновац�йними  у
своїй д�яльност�!

РЦ ПТО №1
мКременчука


