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УРОК ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

Урок виробничого навчання - це форма організації навчального
процесу, яка забезпечує формування професійних знань, навичок і

вмінь в учнів на основі практичної роботи.
Урок виробничого навчання є важливим етапом професійної

підготовки учнів. Він дозволяє учням закріпити теоретичні знання і
навички, отримані на теоретичних дисциплінах, і набути практичних

навичок, необхідних для виконання професійних завдань.

Від теорії до практики - один крок 2



Урок виробничого навчання - це шлях до успіху! 3

СТРУКТУРА УРОКУ В/Н
ЕТАПИ УРОКУ ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

ВСТУПНИЙ ІНСТРУКТАЖ 

ПОТОЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

ЗАКЛЮЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

ДО 45 ХВИЛИН 

ДО 5 ГОДИН

ПРИБЛИЗНО 30 ХВИЛИН

сукупність методів і прийомів виробничого навчання, які використовуються
на початку занять з метою підготовки учнів до активного, безпомилкового і
свідомого виконання практичних завдань.

сукупність методів виробничого навчання, при використанні яких
інструктивна діяльність майстра орієнтована на диференційний та
індивідуальний підхід до учнів під час закріплення ними нової навчальної
інформації шляхом її застосування у самостійній практичній діяльності.

Підсумок уроку.
Оцінка роботи учнів.



АЛГОРИТМ ПРОВЕДЕННЯ
ВСТУПНОГО ІНСТРУКТАЖУ

відповіді на запитання учнів))) 4

ПОВІДОМЛЕННЯ ТЕМИ І
МЕТИ УРОКУ;  ЦІЛЬОВА

УСТАНОВКА УЧНІВ; 

ВИВЧЕННЯ ІНСТРУКЦІЙНО-
ТЕХНІЧНОЇ (ТЕХНОЛОГІЧНОЇ)
ДОКУМЕНТАЦІЇ

 ІНФОРМАЦІЯ ЩОДО ТИПОВИХ
ПОМИЛОК ТА СПОСОБИ ЇХ
ПОПЕРЕДЖЕННЯ

ПОЯСНЕННЯ ХАРАКТЕРУ І
ПРИЗНАЧЕННЯ ЗАПЛАНОВАНОЇ НА

УРОЦІ РОБОТИ

перевірка знань, умінь і навичок
за матеріалами уроків,

взаємопов’язаних з метою уроку і
необхідних для його проведення

пояснення та показ способів
раціональної організації
робочих місць учнів при
виконанні завдань;

опитування учнів та пробне
виконання ними нових
прийомів роботи з метою
перевірки засвоєння матеріалу
вступного інструктажу

ознайомлення учнів з матеріалами, інструментами і
приладами, які вперше будуть застосовуватися на
уроці, та з правилами техніки безпеки при роботі з

ними

пояснення нової теоретичної
навчальної інформації

демонстрація нових операцій і
прийомів трудової діяльності



Урок виробничого навчання - це місток в майбутнє! 5
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ОСНОВНА МЕТА

видачу завдань для
самостійної роботи
учнів

повідомлення про
критерії оцінювання
практичної
діяльності учнів

пояснення
послідовності
виконання завдань

індивідуальний
поточний інструктаж
шляхом проведення
цільових обходів
робочих місць учнів

розподіл учнів по
робочих місцях

формування,
закріплення та
удосконалення умінь
і навичок трудової
діяльності.

ПОТОЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ
ПЕРЕДБАЧАЄ



Від думки до дії - один крок! 6
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аналіз уміння учнів
застосовувати нову
навчальну
інформацію, що
вивчалась на уроці;

аналіз дотримання
правил безпеки
праці, організації
робочих місць учнів

– аналіз причин
помилок учнів та
застосування засобів
їх усунення

розглядання
випадків
нераціонального
використання
урочного часу

повідомлення та
обґрунтування
оцінок, отриманих
учнями на уроці

видача домашнього
завдання з
інструкцією про
способи його
виконання

ЗАКЛЮЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ
ПЕРЕДБАЧАЄ



МЕТА УРОКУ

Практика - найкращий вчитель! 7

 НАВЧАЛЬНА МЕТА – ЦЕ КІНЦЕВИЙ РЕЗУЛЬТАТ , ДО ЯКОГО НЕОБХІДНО ДОСЯГТИ НА ДАНОМУ
УРОЦІ.
Тема: Страви з молока, яєць та молочних продуктів
Мета:
Професійні компетентності:
Після уроку учень / учениця уміє:
дотримуватись рецептури та послідовності виконання
технологічних операцій приготування страв з яєць,
молока та молочних продуктів;
готувати яйця, яєчні продукти, молоко та молочні
продукти до теплової обробки;
готувати та оформлювати страви з яєць, молока та
молочних продуктів, дотримуючись сучасних
технологій приготування та оформлення страв;
мінімізувати кількість відходів при приготуванні страв
з яєць, молока та молочних продуктів;
порціонувати та відпускати страви з яєць, молока та
молочних продуктів;





МЕТА УРОКУ

Практика - найкращий вчитель! 8

Тема: Страви з молока, яєць та молочних
продуктів
Мета:
Ключові компетентності:
Після уроку учень / учениця:
уміє працювати в команді, брати на себе
відповідальність у приготуванні страв,
використовує навички критичного мислення.
усвідомлення значення свого вибору професії для
майбуття.
Виховна мета: виховувати почуття
відповідальності за якісне і вчасне виготовлення
виробів при дотриманні трудової і технологічної
дисципліни, творчий інтерес до обраної професії,
охайність та естетичний смак



Від теорії до практики - один крок 9

МЕТОДИ І ПРИЙОМИ УРОКУ
ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

ВСТУПНИЙ ІНСТРУКТАЖ ПОТОЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

ІННОВАЦІНІЙ МЕТОДИ
ЗАКЛЮЧНИЙ ІНСТРУКТАЖ

розповідь, показ,
демонстрація, фронтальне

опитування, практична робота

практичні покази,
консультації, анкетування

метод проєктів, ігрові ,
інтерактивні технології,
метод кейсів, робота в

командах 

опитування, аналіз
робіт, оцінювання,
консультації



УРОК - ЦЕ ТВОРЧІСТЬ, А НЕ
РУТИНА (В.СУХОМЛИНСЬКИЙ)

ХТО НЕ ВЧИТЬСЯ, ТОЙ
СТАРІЄ (Б.ФРАНКЛІН)

Будьте творчими та інноваційними  у
своїй діяльності!

РЦ ПТО №1
мКременчука


